INSPIRAC)E

EDUKACJA&BIZNES

Baristyka

Espresso i kawy czarne

Spienianie mleka i kawy ze spienionym
mlekiem

Latte art

Alternatywne sposoby parzenia kaw

Desery i wypieki

Desery kawiarniane

Wypieki kawiarniane stodkie i wytrawne
Przekaski kawiarniane na wypiekach
wytrawnych i stodkich

Desery restauracyjne

Wypieki restauracyjne stodkie

Wypieki restauracyjne wytrawne
Pieczywo restauracyjne

Marketing i zarzadzanie w branzy HORECA
Skuteczny marketing
Prowadzenie Social Mediéw
Zarzadzanie kosztami

Analiza danych sprzedazowych
Zabiegi zwiekszajgce sprzedaz
Zabiegi podnoszace marzowosc¢
Zarzadzanie personelem poprzez
zarzadzanie réznorodnoscig
Poprawna polityka zakupowa oraz
magazynowa

Szkolenia kulinarne

Sniadania hotelowe (najwazniejszy positek w
Hotelu)

Sniadania restauracyjne, kawiarniane

Dania restauracyjne (przekaski, zupy, dania
gtéwne, satatki)

Dania typu fast food typu rzemiesiniczego
Dania kuchni regionalnych

Dania bankietowe (gorgce oraz podawane na
zimno)

Wyroby wedliniarskie

Pieczywo restauracyjne

Kiszonki i ich wykorzystanie w restauracjach

Catering

Zarzadzanie firma cateringowa i
pozyskiwanie nowych klientéw
Dania cateringowe

Obstuga gosci

Serwowanie i sprzedaz dan
Serwowanie i sprzedaz napoi
System dbania o sale restauracyjng
Dekoracje restauracyjne
Dekorowanie stotdow bankietowych

Programy szkolen dopasowujemy indywidualnie do potrzeb firmy. Na bezptatnej konsultacji z
ekspertem kulinarnym przeprowadzamy analize potrzeb, dzieki ktérej mozemy potaczyé¢
najpotrzebniejsze elementy szkolen tworzac unikalng oferte, realizujaca cele biznesowe.
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